Kurki w kremowym sosie z makaronem tagliatelle

SKLADNIKI

2009 kurek

1 pack macaroni tagliatelle
2-3 zgbki czosnku

2-3 mate szalotki

peczek Swiezej natki pietruszki
150ml $mietanki 30%
parmezan

2 tyzki masta

$wiezo zmielony pieprz

sol

JAK ZROBIC?

1. Umyj grzyby. Nie mocz grzybéw zbyt dtugo, umyj je szybko pod biezacg zimng
wodg i wysusz recznikiem papierowym. Pokrdj duze grzyby na kawatki, mate
mozesz zostawiC w catosci.

2. Pokrgj cebule w drobng kostke i czosnek bardzo drobno.

3. Rozgrzej duzg patelnie na Srednim ogniu, dodaj masto. Kiedy masto sie rozpusci,
dodaj pokrojong cebule i czosnek na patelnie. Lekko zeszklij cebule, uwazajgc zeby
jej nie przypalic.

4. Dodaj grzyby na patelnig z cebulg i czosnkiem i gotuj przez okoto 5-7 minut, ciggle
mieszajac.

5. Ugotuj makaron tagliatelle wedtug instrukcji na opakowaniu.

6. Kiedy grzyby sg juz podsmazone, dodaj Smietanke. Smietanka powinna by¢

w temperaturze pokojowej. Dodaj sél, pieprz oraz starty parmezan (nie za duzo!).
Gdy sos zgestnieje, dodaj posiekang natke pietruszki.

7. Dodaj ugotowany makaron na patelnie z sosem, zamieszaj i gotowe! Podawaj

z odrobing startego parmezanu i posiekang natkg pietruszki.

Smacznego!
aho



