JAMMIE DODGERS
Maslane ciasteczka z dzemem

sktadniki

250g masta (temperatura pokojowa)

130g cukru pudru

1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

1 z6ttko

380g maki pszennej

1 stoiczek dzemu malinowego (bez pestek)

Jak zrobic?

1. Przet6z masto do duzej miski i ubijaj mikserem az bedzie puszyste i prawie biate.
Dodaj cukier puder i ubijaj jeszcze przez chwile, do uzyskania jednolitej, gtadkiej
masy. Dodaj zéttko i ekstrakt waniliowy, wymieszaj mikserem.

2. Przygotuj stolnice. Przesyp make na stolnice i dodaj mase z masta i cukru.
Zagnie¢ szybko ciasto, starajgc sie nie dodawaé zbyt duzo dodatkowej maki (ciasto
powinno by¢ bardzo miekkie). Jesli dodasz za duzo magki, ciasteczka wyjdg twarde

i kruche po upieczeniu.

3. Zawin ciasto w foli¢ i wi6z do lodowki na okoto godzine.

4. Nagrzej piekarnik do 190 stopni Celsjusza.

5. Wyjmij ciasto z lodowki i rozwatkuj na posypanej makg stolnicy, na grubosé okoto
3mm. Uzywajgc foremki do ciasteczek lub matej szklanki (ja uzytam kieliszka do
koniaku), wytnij z ciasta kétka. W potowie kotek wytnij serduszka, uzywajac foremki
w ksztatcie serca.

6. Utz ciasteczka na wczesniej przygotowanej brytfance (wytozonej papierem do
pieczenia) i wstaw do piekarnika na okoto 7-8 minut. Ciastka bedg wyglgda¢ na
nieupieczone i by¢ moze bedzie sie¢ wydawato, ze trzeba je piec diuzej. Nic bardziej
mylnego! Ciastka powinny by¢ blade, nie ztote, dzieki temu bedg miekkie, a nie
nadmiernie kruche.

7. Wyjmij ciasteczka z piekarnika i odstaw az wystygng catkowicie.

8. Po wystygnieciu, czas zacza¢ ‘sktadal’ ciasteczka. Rozsmaruj tyzeczke dzemu na
ciasteczku bez dziurki i przykryj ciasteczkiem z wycigtym sercem, lekko dociskajgc.
Powtorz ze wszystkimi upieczonymi ciasteczkami.

9. Posyp gotowe ciasteczka cukrem pudrem. Najlepiej smakujg nastepnego dnia,
gdy dzem zmigkczy ciastka M

Smacznego,
aho



